I Restaurant scolaire Valognes
%\QE N U Semaine du 22/01 au 28/01

, Betteraves BIO \| o .
HORS D'CEUVRE vinaigrette A48 Crépe au fromage m Coleslaw CEuf dur mayonnaise Potage carottes
. N . . M i .
ROti de porc sauce Escalope de volaille a Poisson pané sauce acaronis sauce Beignets au calamar
. tomate mozzarella
tomate la créeme tomate sauce tartare
(plat complet)
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots blancs BIO a la \ Carottes HVE . . |

tomate 4B persillées Semoule X Petits pois BIO 4B
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré BIO ,qﬁ' Camembert Emmental Savaron BIO ,q[';' Chanteneige

. . \ Créme dessert \ Compote de pommes Cake pépites de

DESSERT Fruit frais BIO 4B vanille BIO 4B HVE Banane chocolat

Produit de saison W

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Patisserie maison ! M I A M ’
m Plat végétarien *

k, LE CHEF
@ Produits locaux g del | biol . ET SON EQUIPE
* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Produit issu de I'agriculture biologique
*p ‘Les Vi du Grand Parc (Coulombs-14 VOUS SOUHAITENT
e G . e et e e S
. s V' L I * . .
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) : & iande Labe www.clicetmiam.fr :

Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)

H *
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50) HVE Haute Valeur Environnementale

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : VAL5070

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



