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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

FAMEAAA A M U e W iyl b

Semaine du 09/10 au 15/10

Pommes de terre

Tomates vinaigrette

i Carottes répées BIO 3 ™
: : . cél i
fagon piemontaise balsamique eleri rentotlede l'orange AB Rizzianifiaace
Boulettes végétales Dos de colin a R6ti de porc HVE au ! ’ F] Escalope de volaille
sauce tomate basilic m 'oseille jus Rougall saucisse L]

normande

Ratatouille BIO ,4{'3' Semoule BIO AQ’ Pommes roosties Pom:;:it\;::)eur Haricots beurre
Coulommiers Yaourt sucré BIO a8 Vache qui rit Comte AOP Rondelé BIO a8
. Gateau aux
Créme dessert ; : « Compote de pommes Compote pomme
|
" Fruit frais BIO 4B HVE Biicet courgettes et W

chocolat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

| I Les viandes de beeuf et de porc sont frangaises

Produits locaux

* Lait : La ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland)
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances)

* Carottes : Mr Frangois (Lingreville)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)
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% Patisserie maison
m Plat végétarien *

W
Produit issu de I'agriculture biologique *

m Viande Label *
Tl

HVE Haute Valeur Environnementale *

AOP Appellation d'Origine Protégée *
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VAL5070

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

* Suivant le contrat




