/ l Restaurant scolaire Valognes
Convivio “\ﬂE N U Semaine du 12/12 au 18/12
=/ LUNDI I T VENDRED!

Salade de pommes de terre . Salade de pennes au pesto
]
Emincé bicolore ** Jus d'orange ** . m
HORS D'CEUVRE emmental tomates g veggie
Jambon HVE aux Lasagnes bolognaises VBE ** Volaille farcie sauce au Poisson pané et quartier
champignons = & g miel ** de citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Beignets de brocolis Salade verte ** Pommes dauphines ** Haricots verts
. Petit suisse aromatisé aux . .

PRODUIT LAITIER Rondelé fruits ** Coulommiers ** Mimolette
DESSERT Yaourt sucré Fruit frais ** Fondant au chocolat ** Créme dessert vanille
Produit de saison I I Toutes les viandes de porc et de boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison sont francaises

ﬁ Patisserie maison m Plat végétarien * LE CHEF
}0:56 Erlgciitu:itlfal?:?;)e( de la Fouquiéere (Le Petit Celland) AB" erdUit fssu de Fagriculture blologlaue V;Lgosgjgzll-:?:&”‘
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs) .
* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) @2 viande Label Rouge * Retrouvez I'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
: E:irtc;tgt:: :: L’\gsr It/rI:T:EglssL(aLiltriErrse \t/jILIJIeC)otentin (Sottevast) HVE Haute Valeur Environnementale * w

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)
AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : VAL5070

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



