Menu

Semaine du 25 au 29 avril 2022

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI Yaourt aromatisé | Pomn
w
i i IR e
O i |
1 I 2
i o Pommes de terre | ‘
Z " MARDI {Tomates vinaigrett . i Coulommiers
i cubes rissolées |
( i i i
: e S i
5 CCGratinde | Mousse au chocolat;
PN | i
JEUDI gnochisala i (plat complet) ; |
oY ! au lait i
provencale i 5
O | i e ' I
22 | |
[t i i
| SENTRRDE Concombre sauce | Allumettes de porc
g 5 bulgare i fagon carbonara
i LIJ i i
i i i
[ : .....
|
Ly
- Semaine du 02 au 06 mai 2022
i { |
|
o
; l..— ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
: e Créme dessert |
- l I ’ LUNDI chili sin carne : 5
f vanille !
) i
|
W e
, édaillon de surimi ; v
1 . MARDI . Suisse fruité
|l mayonnaise
1 H ............................... i ,
NVp) i i
| M) i Biscuit roulé ala :
¢ . : i Biscui i
‘\ H JEUDI Charcuterie*® Frites Brie i : e
r D i confiture de fraise |
I ' i i
S} | |
Filet de merlu blanc
VENDREDI Cantal AOP
_ sauce curry
| * Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité
r Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
L Pour toute information, merci de vous rapproche'r de la cuisine
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CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Menu

Semaine du 09 au 13 mai 2022

VIANDE ACCOMPAGNEMENT

ENTREE LAITAGE DESSERT

Purée de pommes

Saucisse fumée*
de terre

Liégeois chocolat

Filet de colin

Yaourt aromatisé
d'Alaska

Lasagnes de
légumes ala
provencale

Tomme blanche Gaufre de Lieége

(plat complet)

Pasteque

Chunk de colin

Crépe au fromage
sauce curry

Semai 16 au 20 mai 2022

MARDI

JEUDI

VENDREDI

ENTREE

VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
i oo e i A T - -
1 1
1 1
i . i Palet végétarien \ . Créme dessert
'Radis rose et beurre| & Saint Paulin
- ! maraicher chocolat

Suisse fruité Fraises

Médaillon de surimi

mayonnaise (plat complet)

R&ti de porc HVE
i sauce aux épices*

Beignet chocolat

Yaourt aromatisé )
noisette

=
o
S
5

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine



CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Semaine du 30 mai au O3 juin 2022

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Animation

Menu

Semaine du 23 au 27 mai 2022

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

=
i

i
i i
iMousse au chocolat;

Haut de cuisse de |
i au lait i

poulet réti

Mimolette

Chipolata Label
Rouge *

FERIE

FERIE

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Petit moulé nature

Abricot

boulettes
i végétariennes
E sauce tajine

d'approvisionemen ;
t) OU Tomates
vinaigrette

Cantal AOP

Poisson blanc
meuniére

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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INE CENTRALE DE NORMANDIE

JEUDI

- VENDREDI

Menu

Semaine du 06 au IOJ},',i” 2022

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

FERIE

s e b )

Donuts

Chantaillou ail et
fines herbes

i Roti de porc sauce
aigre douce*

Tarte au fromage

Gratin de gnocchis !
ala provencale

(plat complet)

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

mation




'CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Menu

Semaine du 13 au 17 juin 2022

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
e T s
i i
! ] { Roti de dinde sauce ;
LUNDI | Tomates cerises | . Abricot
i i mayonnaise
i i
ki Pommes de terre Créme dessert
cubes rissolées chocolat
i
1
i : i Poisson blanc Buchette lait
JEUDI  iRadis rose et beurrei ;
: meuniére mélange
i
i —
VENDREDI Normandin de veau Petit moulé nature |

Semaine du 20 au 24 juin 2022

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Salade de pommes | Cordon bleu de

LUNDI
de terre dinde ER Cantal AOP
MARDI Mousse au ?hocolat
au lait

Galette soja PRt

JEUDI ) Potatoes Flan gélifié vanille
provencale
Beignet de

VENDREDI calamars ala

romaine sauce
tartare

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Menu

Semaine du 27 au 01 juillet 2022

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Haut de cuisse de

LUNDI i e
poulet réti FR
i
1
linli i
MARDI Dos de co 1ied i Melon
sauce armoricaine !
]
|
|
| i
. JEUD! Cake aux pépites de
I chocolat
VENDREDI Chipolatas* Suisse sucré

Semaine du 04 au 08 juillet 2022

I ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
i

Cocktail de fruits E

. LUNDI Pastéque
n
|
|
© MARDI (plat complet)
TR Réti de dinde sauce Chips Donuts

mayonnaise

1 1
1 1
i i
VENDREDI i
i i
1 1
1 ]

i
i
i
!
'
!
i
i
i

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

mation




