Menu

Semaine du 08 au 12 novembre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
: e : :
]
i i
i . .. !Mousse au chocolat
LUNDI | salade coleslaw Buchette mi-chévre | .
i i au lait
] I
i |
iette de veau . .
MARDI Padpl \t ' _V Clémentines
sauce a |'ancienne
JEUDI
| Paté d Colinli
até de campagne olin lieu sauce
| VENDREDI pag )
* Label Rouge citron

' Semaine du 15 au 19 novembre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Boulettes d'agneau

LUNDI Coulommiers
sauce aux pruneaux

MARDI Plat complet

JEUDI P°ta$e fagon frites Clafoutis du chef

cultivateur
Salade iceberg | i Tetaeimn
VENDREDI vinaigrette aux | Brandade de colin Plat complet &
i chocolat
agrumes

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rappracher de la cuisine
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E DE NORMANDIE

CULSINE CENTR

Menu

Semaine du 22 au 26 hovembre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Carottes rapées bio | Sauté de bo Pommes de terre | . s
LUNDI ] i  Pointe de brie
grette dacon bourguigr ] vapeur !

Lardons de porc*

MARDI
fagon carbonara

JEUDI

VENDREDI : mozz: Plat complet Yaourt sucré bio Clémentines

ine du 29 au 03 décembre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI b : S Omelette fraiche

Flan gélifié a la

MARDI e | Coquillettes bi Tomme noire IGP .
vinaigrette uce normande vanille

JEUDI Riz de Camargue

Tarte au chocolat
du chef

VENDREDI | Soupe a l'indienne |

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rappracher de la cuisine
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CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Menu

Semaine du 06 au 10 décembre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
Gratin de pommes | g
P i Salade verte Flan gélifié au
e e allidinage, vinaigrette chocolat
tartiflette i &
| P4té de campagne .
MARDI | pag Donuts sucré
~ JEUDI
|
| uge Merlu sauce a Riz amargue
R chouroug de C g

vinaigrette I'estragon IGP

Semaine du 13 au 17 déecembre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Poisson blanc i Compote pomme-

LUNDI o i
meuniére passion
Normandin de ve
MARDI HET) el
au jus
JEUDI
i
i
Parmentier de | Liégeois au
VENDREDI , i Plat complet &
légumes | chocolat
i
j

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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