Mercredi o1
septembre

Mercredi 08
septembre

Mercredi 15
septembre

Mercredi 23
septembre

Mercredi 29
septembre

Mercredi 06
octobre

Mercredi 13
octobre

Mercredi 20
octobre

Menu

Période du 01 septembre au 20 octobre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

paupiette de veau
friand au fromage sauce fagon
marengo

raisin

saucisse de
toulouse*

(fromage avec
I'entrée)

éclair au chocolat

frites

tomme grise

| paté de campagne*

1
1
i

1
mousse au chocolat |

cordon bleu de

pizza au fromage dinde

1
1
. i

1
mimolette itarte au flan maison|

haricots beurre
persillés

salade de blé
arlequin

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

PO




Menu

Semaine du 18 au 22 octobre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Semaine du 25 au 29 octobre 2021
ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
LUNDI
MARDI
MERCREDI
JEUDI
VENDREDI

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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