CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Menu

Semaine du 30 au 03 septembre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
LUNDI
MARDI
JEUDI raviolis pur beeuf Donuts
— Poisson blanc Blchette au lait Liégeois au
meuniére mélangé | chocolat
Semaine du 06 au 10 septembre 2021
ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
"L:‘;:
:'Jl*
LUNDI
L
i
i
. i
Bolognaise ; : i
MARDI . g ) Saint-Paulin i Melon
vegetarienne H
i
i
Haut de cuisse de Cake aux pépites de
JEUDI e Boulgour
poulet roti au jus chocolat du chef
i i i
1 1 I
! Tartinade de thon | Lasagnes de i ’ ' .
VENDREDI | . . - & ) Salade verte i Créme anglaise ile flottante
i etpaindemie | légumes dusoleil i
5 i
* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité
Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




Menu

CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

1
1
Créme dessert |
1
1
]
]

LUNDI Carré ligueil .
pralinée
. i
[T . 1 .
—_— Radis et beurre | File tde COIII:I sauce | Riz de C.amargue
tomatée ; pilaf
i
i
JEUDI (plat complet)
! i
] !
! i
yiEHBRER 5 (;ordon bleu de Mousse au ?hoco]ati
i dinde et ketchup au lait |
i i
| !
Semaine du 20 au 24 septembre 2021
ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
..... = ; !!
| Boules d'agneau au i
LUNDI ! Yaourt aromatisé | Coccktail de fruits
i thym i
i i
MARDI Liégeois vanille
Lasagnes ,
JEUDI A Raisin
bolognaise au boeuf
i i
i i
i i . . .
VENDREDI | Pastaque i P0|sson.1‘)lanc Bls'cmt au
1; | meuniére spéculoos
i i
i j

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

:";\-:‘\O



CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Menu

Semaine du 27 au 01 octobre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
i i
Radisroses et | Paupiette de veau | )
LUNDI i P i Pommes sautées
beurre i sauce moutarde
| s
' i i
| i
Rosette et . i o i
MARDI . Brie : Raisin :
cornichons 5 5
i i
JEUDI tarte aux l[égumes | Cantal AOP
VENDREDI (plat complet)

Semaihe du 04 au 08 octobre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

i

i Salade mais,
i

i

1

créme

LUNDI | tomate et poivrons
: vinaigrette
1
MARDI 'bc’)ule‘ttes | Riz de C.amargue
végétariennes | pilaf
JEUDI Jambon blanc [abel
rouge 2]
i
!
| I A A
~aligLiss TaPees DI melette au : . i Gateau du chefala |
VENERER] e ; moule Saint-Nectaire AOP | ey
VT I ( Tromag: pile) i
!
i

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Menu

Semaine du 11 au 15 octobre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Aiguillettes de B i
poulet sauce a e i i . iMousse au chocolati
I'estragon ; ' 2 : i

E Crépe au fromage | = Nyige : '  . (plat complet)
i

frites

Lardons de porc
fagon carbonara

Semaine du 18 au 22 octobre 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

filet de colin sauce
aux aromates

velouté de potiron yaourt aromatisé

hachis parmentier
de beeuf

cantal AOP

(fromage dans le

plat) flan nappé caramel

riz de camargue
pilaf

tarte au fromage
blanc du chef

poisson pané 100% !
filet

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




