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Semaine du 10 au 14 mai 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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— Semaine du 17 au 21 mai 2021

CUISINE CENTRA

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI | Crépe aufromage | CEufdur béchamel

MARDI Cordon bleu Tomme blanche i Flan nappé caramel
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VENDREDI

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rappracher de la cuisine
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Semaine du 24 au 28 mai 2021

Semaine du 31 au 04 juin 2021

‘ ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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f Z MARDI Mousse au chocolat
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ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Semaine du 07 au 11 juin 2021

LE DE NORMANDIE

CUISINE CENTRA

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
i
i Radisroses et . ,
LUNDI | frites Abricots
i beurre
i
i
MARDI Eclair au chocolat
Gratin de tortis aux Cake aux pépites de
JEUDI ; i 2 (plat complet) FEp
légumes d'été chocolat
Brandade de i
VENDREDI . (plat complet) | Gouda
poisson i

Semaine du 14 au 18 juin 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
LUNDI | Crepe au fromage Sablé de Retz
Moussaka i 5
MARDI S i (plat complet) Carré ligueil Pastéque
vegetarienne
Compote de
JEUDI (plat complet) Tomme blanche pate ¢
pomme abricot
: as ;
NEKBREBI CEuf dui' Purée de pomm C[afou‘t|s aux
| mayonnaise de terre cerises
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* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Menu

Semaine du 21 au 25 juin 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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Radis roses et Haut de cuisse de
beurre poulet réti

Dos de colin lieu
sauce a
I'armoricaine

Ratatouille

terre

pates aux légumes |  (plat complet) Pastéque
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© ergine ! y i Beignet chocolat
et de pommes de | Mimolette i .
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ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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mousse au chocolat|
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(plat complet) carré ligueil
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mortadelle et | filet de merlu sauce
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cornichon® | basquaise
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hachis parmentier nectarine

palet végétarien du
maraicher

salade verte aux
croutons

fraises

* Plat contenant du porc ~ COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Semaine du 05 au 09 juillet 2021

LUNDI

J MARDI tomate croq sandwich chips

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE

mimolette

DESSERT

cocktail de fruits au

sirop

donuts
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