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* Plat contenant du pore  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité
Mos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
Animation Tt Produit local




Menu

LUNDI
MARDI
JEUDI

 VENDREDI

&

NS

LUNDI

MARDI

JEUD!

'CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

| VENDRED

S s

Semaine d-u.OZ al 06 dé.cr;ewmbr'e 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
- d‘ T tis sauté de poulet | petitspoisbioau { | compote pomme
“et mimolette 3 camembert bio |
ey sauce curry romarin : 3 bio
"1:&"1W'EL'p're:rere ue : ccaie 1
d d 1 1
Sven |e Renne ! Hormandin de vean Ana et Elsa ! (purée e di0lef]e
. | sauce Arendelle ; . ; bonhomme de
(carottes rapées a de potiron et de créme anglaise ! s
la viralgrekie au (sauce brune aux odlt) neige ! (fle
Pl - i airelles) ! flottante)
flageolets . i .
vinalgrette3 COI’dOI.’I bleude {fondue de poireaux yaauﬁ.ﬁgﬁgm sucré itk de satsonibio
Péchalote dinde et pommes de terre bio i
salade iceberg steack haché riz bio aux petits LRI S S créme dessert au
vinaigrette végatarien légumes weimiertal blo chocolat

T

Semaine dul09 au 13 décembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
tﬁaﬁ"ﬁgﬂ;ﬂmad& ‘ &{f:i:ihtz?:izto purée de pdt bio camembert bio liégeois vanille
chou blanc bio boulettes de porc | & ;
vinaigrette au . riz bio édam bio i fruit de saison bio
: sauce aigre-douce * :
cumin
- chourougebio | filet delieu sauce St DI flan gélifié au
 Vinaigrette réme coquillettes bio gmme%at wxa. e
:-iartlaa?ger:tetr:e' flammkiieche ! * plat complet pain d'épices !

| Py , S
! Lo ey Q fu.ﬂnn
| MCAUUI(JJ- . n *P at%t uporc COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
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Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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ST

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
: — — e

Produitlocal



