LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI

MARDI

JEUDI

| VENDREDI

Semaine du 22 au 26 avril 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

e ——

Viennoise de dinde

Pamplemousse et ketchup

Mimolette

Brandade de
poisson

(plat complet) Fruit frais

29 au 03 mai 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Feuilleté au
fromage

Yaourt aromatisé

Brunoise de
légumes

Beignet aux
abricots

Jambon braisé*

Bliche au chévre

Colin meuniére flan nappé caramel

Cocktail de fruits

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

O




Menu

Semaine du 06 au 10 mai 2019

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Mimolette

i
1
i
saladeverte | Carré de ligueil
i
1

Salade composée Créme anglaise

Salade de pommes
de terre

Semaine du 13 au 17 mai 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Pommes de terre a
la béchamel

Radis roses croq'en

Montcadi
sel

Colin meuniére

(plat complet)

Salami* (plat complet)

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

O



LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI

MARDI

JEUDI

~ VENDREDI

Menu

Semaine du 20 au 24 mai 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Jambon de dinde Tomme blanche

Radis roses croq en
sel

Gaufre liégeoise

Epinards et
pommes de terre
béchamel

Melon

Dos de colinsauce | .. .
créme

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

(plat complet) Saint Paulin

Salade de pétes,
vinaigrette aux dés
i de tomates

Filet de poulet

Tomme grise
sauce au curry

* i

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

O




Menu

Semaine du 03 au 07 juin 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

.
i
i
i
1
i
1
i
i
i
1]

LUNDI ! Salade Marco polo
& MARDI S "= Jambon braisé* frites
e SN 1
Ry Grignottines de Pommes de terre i ; 5
A JEUDI Melon & - . i Chantaillou . Créme dessert
g porc au jus sautees ]
- Salade verte aux ) . R . .
| VENDREDI Poisson pané Créme anglaise iGénoise au chocolat
i croutons
< Semaine du 10 au 14 juin 2019
ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
i T i i
i i i i
E | I i
LUNDI | : ! :
I ] I 1
i i i i
i i ' i
MARDI Cordon bleu Flan vanille
Hoki sauce y ;
JEUDI ) . Fruit frais
citronnee
]
i
I .
VENDREDI : Crépe au fromage Yaourt aromatisé
i
i
e e e e e e = o+ T SV U P G T A i T O S S Ve U VU P A CEPPR . « e = e «
* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité
Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

/O




Menu

Semaine du 17 au 21 juin 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
0
|
i
LUNDI | Taboulé Bliche au chévre
i
i
i
I
MARDI (plat complet) Mousse chocolat |
i
]
i
s Crépe aux R&ti de porc sauce
champignons aux pommes*
Gratin de la mer aux
VENDREDI Melon (plat complet)
penne -

s * Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

/O







Menu

Semaine du 24 au 28 juin 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

!
| i
1
i LUNDI (plat complet) Carré de Ligueil Flan a la vanille :
|
| ]
} !
j : Salade deriz . 1 Courgettes et
I adute de Vi e au
~ MARDI | vinaigrette a la | pommes de terre
; tomate o i béchamel
|
Lasagnes au
JEUDI g salade verte Mimolette

saumon

Moelleux au citron

fi
Fies confit

| VENDREDI !

Semaine du 01 au 05 juillet 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
i i T
i i
1 [
i " i Brandade de
. LUNDI | pastéque : . (plat complet)
| | | poisson
1 i i
i ) e
| MARDI Pommes noisettes Fruit frais
i
Marmitte de

JEUDI Tarte au fromage Petits pois carottes . Fruit frais

poisson

CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Pique-nique (eau,
sandwich club au
thon, chips, yaourt
| a boire, gaufrette)

. VENDREDI
l

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine







