Menu Ecole de

Semaine du 25 au 01 mars 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

poisson

LUNDI
MARDI Chipolatas* Liégeois chocolat |
| | )
Salade verte au | . . | Gateaumaisonala |
JEUDI .. (plat complet) | Emmental rapé | . i
mais i i noix de coco i
Brandade de .
VENDREDI (plat complet) Yaourt aromatisé |

Semaine du 04 au 08 mars 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Paupiette de veau

LUNDI Frites (friteuse)
sauce brune
MARDI Beignet a la pomme;
JEUDI Filet de poisson
sauce aurore
| |
I I
i Macédoine iBoulettes de volaille . . i Flan vanille nappé
VENDREDI | i Blchette de chevre | PP
i

mayonnaise au thon!  ala moutarde ! caramel

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

PO




Menu Ecole de

Semaine du 11 au 15 mars 2019

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

I
Mousse au chocolat |

Crépe aux
champignons

Saucisse fumée* Mimolette

'Nuggets de poisson

Radi
adis roses et ketchup

Créme anglaise

!
E Frites (friteuse)

Friand au fromage

Semaine du 18 au 22 mars 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Creme dessert

Flageolets .
vanille

Croustillant au
fromage

Salade verte Potatoes burger (plat complet) Muffin

Colin meuniére au

. Poélée forestiere
citron

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

O




Menu Ecole de

Semaine du 25 au 29 mars 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Salade de pommes
de terre

"
i
i
i
i
i
i
i
i

|
|
Fruit frais |
|

MARDI
| | |
I I I
i . Marmitte de i Flan vanille nappé |

JEUDI | Radis roses . Tomme blanche | PP :
i poisson i caramel i
I I I
i i i
i
|

VENDREDI | Salade Marco Polo Montcadi

I
i
i

Semaine du 01 au 05 avril 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Flan a la vanille

Crépe au fromage i Chipolatas au jus* i Tomate provencale i Chantaillou

MARDI Fruit frais
JEUDI CC‘)III"I sau’ce
citronnée
Gratin de pates au !
VENDREDI P . (plat complet)

jambon*

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




